
Le Burundais John Chris Kavakure à la tête d’une nouvelle brasserie en Belgique

  RTL, 27 fÃ©vrier 2016  Flobecq: un brasseur africain promet des biÃ¨res envoÃ»tantes sans sucre ou Ã  la banane  La
commune de Flobecq, en province de Hainaut, situÃ©e Ã  quelques kilomÃ¨tres de la frontiÃ¨re linguistique, accueille une
nouvelle brasserie, aux accents flamand et wallon, comme le veut son implantation gÃ©ographique.Le maÃ®tre brasseur,
John Christian Kavakure, apporte une touche africaine Ã  l'ensemble. Aux yeux de ce dernier, il n'y a qu'une forme de
sorcellerie qui puisse expliquer la naissance deÂ la Witches Brewery au beau milieu du Pays des Collines...  
  Il a fallu attendre un an de plus avant de pouvoir effectuer une remise Ã  neuf de l'installation  Mi-2014, Erwin De Keyser,
un investisseur flamand de la rÃ©gion, a eu l'opportunitÃ© de reprendre une brasserie logÃ©e en plein cÅ“ur de Flobecq. La
sociÃ©tÃ© reprÃ©sentant la brasserie de l'Ã©poque Ã©tant sous mandat judiciaire, il a fallu attendre un an de plus avant de
pouvoir effectuer une remise Ã  neuf de l'installation, avecÂ "Ã©normÃ©ment de travail Ã  la clÃ©". L'infrastructure actuelle
dispose d'une capacitÃ© de 15.000 hectolitres annuels et l'ambition de ses responsables est de produire 4.000 hectos
dÃ¨s cette annÃ©e.Â   "Pour moi, le hasard n'existe pas. Si nous nous sommes retrouvÃ©s, Erwin et moi, ici Ã  Flobecq, Ã§a ne
peut Ãªtre dÃ» qu'Ã  la sorcellerie"  Entre-temps, M. De Keyser s'est entourÃ© d'un ingÃ©nieur brasseur dotÃ© d'une longue
carriÃ¨re de consultance Ã  l'Ã©tranger. D'origine burundaise, John Christian Kavakure est arrivÃ© en Belgique au milieu des
annÃ©es nonante et a terminÃ© ses Ã©tudes en brasserie en 2001. Il a ensuiteÂ "beaucoup appris Ã  Orval, dans des
brasseries artisanales comme Silly et Ecaussinnes, en Afrique du Sud, en Chine, en AmÃ©rique du Sud...", dÃ©taille-t-
il.Â "Pour moi, le hasard n'existe pas. Si nous nous sommes retrouvÃ©s, Erwin et moi, ici Ã  Flobecq, Ã§a ne peut Ãªtre dÃ»
qu'Ã  la sorcellerie."Â   La Texcuus et la Free Moon  La philosophie et les premiÃ¨res bases de la Witches Brewery sont
lancÃ©es, et aprÃ¨s des investissements incantatoires de plusieurs millions d'euros, la brasserie a officiellement ouvert ses
portes vendredi. Deux biÃ¨res sont actuellement proposÃ©es: la Texcuus et la Free Moon. C'est incontestablement la
seconde qui fait la fiertÃ© de son concepteur, M. Kavakure.Â "Nous avons voulu Ã©laborer une biÃ¨re sans sucre.
Aujourd'hui, il y a du sucre partout. MÃªme dans les Ã©glises et l'eucharistie, il y a du sucre", dÃ©plore-t-il. Le produit a Ã©tÃ©
trÃ¨s complexe Ã  Ã©laborer car il a fallu trouver un composÃ© de levures qui parvienne Ã  Ã©liminer tous les sucres rÃ©siduels.
LÃ©gÃ¨re (4,8% vol. alc,), la Free Moon est rafraÃ®chissante et les sept variÃ©tÃ©s de houblon belge utilisÃ©es viennent
apporter une finale lÃ©gÃ¨rement sÃ¨che et amÃ¨re, selon le brasseur.Â   "La chÃ¨vre broute lÃ  oÃ¹ elle est attachÃ©e"  En
matiÃ¨re brassicole, John Christian Kavakure a travaillÃ© notamment au cours de ses expÃ©riences passÃ©es le sorgho ou
encore la banane. Il compte utiliser cette derniÃ¨re et toutes les vertus propres Ã  ce fruit pour Ã©laborer une Banaqueen
qui devrait Ãªtre disponible Ã  l'Ã©tÃ©. Quant aux possibilitÃ©s d'export de la production, elles ne seront explorÃ©es
qu'ultÃ©rieurement.Â "La chÃ¨vre broute lÃ  oÃ¹ elle est attachÃ©e", a prÃ©cisÃ© sur ce point M. Kavakure. Les responsables
entendent dans un premier temps observer le succÃ¨s que prendront leurs biÃ¨res dans la rÃ©gion, une rÃ©gion qui peut
saluer l'ouverture d'une brasserie comptant dÃ©jÃ  six employÃ©s.rtbf, 26 fÃ©vrier 2016  Flobecq : inaugration d'une nouvelle
brasserie, la "Witches Brewery"  John-Christian KavakurÃ© est dâ€™origine burundaise.Â Son goÃ»t pour la biÃ¨re il le tient de
sa grand-mÃ¨reÂ qui lui prÃ©parait une biÃ¨re africaine traditionnelle Ã  base de sorgho, une cÃ©rÃ©ale sans gluten riche en
protÃ©ines et amidon.Par ailleurs, quand il Ã©tait jeune,Â la biÃ¨re constituaitÂ un Ã©norme dÃ©bouchÃ© pour l'emploi:Â "Le seul
employeur au Burundi, câ€™Ã©tait le groupe Heineken, explique-t-il,Â alors nous nous disions tous, pour avoir du boulot, il faut
devenir brasseur! Je suis donc venu en Europe et je suis devenu ingÃ©nieur-brasseur".  Un investisseur flamand  La suite
vient dâ€™une rencontre avec un investisseur flamand avec qui il dÃ©cide de crÃ©er laÂ Witches BreweryÂ Ã  Flobecq. GrÃ¢ce Ã  un
investissement de base de deux millions dâ€™euros, les associÃ©s sâ€™Ã©quipent de matÃ©riaux dignes des plus grandes
brasseries avec notamment pour objectif d'insÃ©rer dans leur gamme une biÃ¨re sans sucre.  La raison? "En Occident,
tout contient du sucre, or beaucoup de gens font attention Ã  leur poids alors moi jâ€™ai mis au point une biÃ¨re avec sept
types de houblon qui ne contiennent pas de sucre".  La chÃ¨vre broute oÃ¹ elle est attachÃ©e  Quand on demande Ã  Jean-
Christian KavakurÃ©Â sâ€™il compte engager local, il rÃ©pond simplement par un dicton explicite de son pays dâ€™origine "la
chÃ¨vre broute oÃ¹ elle est attachÃ©e". Cinq Ã  six personnes de la rÃ©gion de Flobecq travaillent donc Ã  temps plein pour la
brasserie.  John-Christian a travaillÃ© dans de nombreuses autres brasseries et dans le milieu on lâ€™appelle le BBB "câ€™est le
Black, Brasseur-BelgeÂ prÃ©cise-t-il,Â partout oÃ¹ on va, dans les rÃ©unions ou les confÃ©rences, je suis le seul Black".Â Par son
activitÃ©, John Christian KavakurÃ©, exerce ainsi Ã©galement le brassage des cultures.  La Flobeck Valley  Ã€ ce stade,
laÂ Witches BreweryÂ propose deux biÃ¨res, la Texcuus,Â une ambrÃ©e qui titre Ã  6,5% et la Free Moon, une blonde sans
sucre dont le pourcentage dâ€™alcool est de 4,9. John Christian KavakurÃ© ne compte pas en rester lÃ , il compte bientÃ´t
produire une biÃ¨re Ã  la banane ainsi quâ€™une autre biÃ¨re purement rÃ©gionale dÃ©diÃ©e Ã  Flobecq, la commune oÃ¹ il sâ€™est
posÃ©, "la Flobeck Valley", dont la sortie est prÃ©vue en avril.  Inauguration de la brasserie le vendredi 26 FÃ©vrier.  
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